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DATOS PERSONALES

Nombre y Apellidos Juan Carlos Garcia Mauricio

Categoria Profesional | Catedratico de Universidad

Departamento Quimica Agricola, Edafologia y Microbiologia

Area de Conocimiento | Microbiologia

Correo electronico mi1gamaj@uco.es
Teléfono 957 21 86 40

N° Quinquenios 6

N° Sexenios (1) 6

ORCID 0000-0002-5694-7653
ACTIVIDAD DOCENTE

Participacion en Proyectos de Innovacion Docente:

2020/21: Aprendiendo por competencias mediante el empleo del péster cientifico, del laboratorio al aula universitaria.
2019/20: Pildoras formativas realizadas por estudiantes universitarios para motivar su implicacién en el proceso de
ensefianza -aprendizaje.

2018/19: Utilizacién de una aplicacion en linea gratuita como herramienta de aprendizaje y de evaluacién en el aula
universitaria.

Participacion en DOCENTIA (ultimo vigente):

Otros méritos docentes (publicaciones docentes, edicion de material docente, etc.):

ACTIVIDAD INVESTIGADORA

Lineas de investigacion (maximo 3):
Anélisis de microbiotas complejas mediante técnicas émicas y estudio de aspectos moleculares de bioprocesos
Caracterizacion y control de la crianza de vinos

Inmovilizacion de células de levaduras y aplicaciones

Publicaciones cientificas (maximo 5 aportaciones en los 6 ultimos afos):

1) Roman-Camacho, J.J., Mauricio, J.C., Santos-Duefias, |.M., Garcia-Martinez, T., Garcia-Garcia, |. (2022).
Unraveling the role of acetic acid bacteria comparing two acetification profiles from natural raw materials: a
quantitative ~ approach  in  Komagataeibacter ~ europaeus.  Frontiers in  Microbiology,
https://doi.org/10.3389/fmicb.2022.840119.



https://doi.org/10.3389/fmicb.2022.840119

2)

Carbonero-Pacheco, J., Moreno-Garcia, J., Moreno, J., Garcia-Martinez, T., Mauricio, J.C. (2022).
Revealing the yeast diversity of the flor biofilm microbiota in Sherry wines through internal transcribed spacer-
metabarcoding and matrix-assisted laser desorption/ionization time of flight mass spectrometry. Frontiers in
Microbiology, https://doi.org/10.3389/fmicb.2021.825756.

Roméan-Camacho J.J., Mauricio J.C., Santos-Duefias |.M., Garcia-Martinez T., Garcia-Garcia I. (2021).
Functional metaproteomic analysis of alcohol vinegar microbiota during an acetification process: A
quantitative proteomic approach. Food Microbiology, 103799, https://doi.org/10.1016/j.fm.2021.103799.
Romén-Camacho, J.J., Santos-Duefias, .M., Garcia-Garcia, 1.*, Moreno-Garcia, J., Garcia-Martinez, T.,
Mauricio, J.C. (2020). Metaproteomics of microbiota involved in submerged culture production of alcohol
wine vinegar. A first approach. International Journal of Food Microbiology, 333: 108797.
http://dx.doi.org/10.1016/j.iiffoodmicro.

Martinez-Garcia, R., Roldan-Romero, Y., Moreno, J.*, Puig-Pujol, A., Mauricio, J.C., Garcia-Martinez, T
(2020). Use of a flor yeast strain for the second fermentation of sparkling wines: Effect of endogenous CO2
over-pressure on the volatilome. Food Chemistry, 308: 125555. https:/https://doi.org/10.1016/].foodchem.

Otros méritos de investigacion (participacion en proyectos de investigacion, proyectos con empresas,
ponencias en congresos, etc. Maximo 5 aportaciones):

OTROS MERITOS (gestion académica, premios, difusion, etc):

(1) Reconocidos por ANECA o su equivalente segun los parametros de valoracion de la Comision
Nacional Evaluadora de la Actividad Investigadora (CNEAI) para la concesion de sexenios de actividad
investigadora en los diferentes campos. Si son equivalentes deben estar indicados con un asterisco.
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