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MODELO PARA LA EVALUACION DE LAS PRACTICAS EXTERNAS
DEL GRADO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

EVALUACION DE COMPETENCIAS

Las practicas externas consisten en unas practicas pre-profesionales, con una evaluacion
final por competencias, relacionadas con los perfiles profesionales del Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos que se realizan en centros publicos y privados como son
laboratorios de analisis de alimentos, laboratorios de salud publica o empresas con actividad
en el sector alimentario. A través de ellas, el estudiantado puede poner en practica los
principios y metodologias que definen el perfil profesional de la titulacién, demostrando de
forma integrada la adquisicién de las destrezas y competencias especificas que contempla
el Grado.

El tutor o tutora de la entidad colaboradora valorara las competencias propias del
desempenio de la actividad profesional. Para ello, deberd realizar una evaluacién continua
del estudiantado tutorizado, que se traducird en la emisién de un informe, siguiendo el
modelo recomendado en este documento (seguin Art. 13, BOE 592/2014, de 11 de julio, por
el que se regulan las practicas académicas externas de los estudiantes universitarios).

El tutor o tutora académica deberd valorar la capacidad del estudiantado tutorizado para
describir, reconocer y sistematizar el trabajo desarrollado en el centro asignado, asi como
su juicio critico para evaluar la utilidad de las prdcticas realizadas. El tutor o tutora
académica emitird la calificacién final, que debe ser numérica de acuerdo con la normativa
vigente (Art. 5 del RD 1125/2003, de 5 de septiembre, por el que se establece el sistema
europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las titulaciones universitarias de
caracter oficial y validez en todo el territorio nacional), y que se calculara con el 60 % de la
calificacién emitida por el tutor o tutora de la entidad colaboradora y el 40 % de la emitida
por el tutor o tutora académica.

Este documento pretende ser una guia que permita evaluar las competencias y habilidades
adquiridas por el estudiantado del Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de la
Universidad de Cdérdoba durante la realizacion de las actividades practicas en los
organismos, instituciones o empresas participantes en el programa de prdcticas académicas
externas de la Facultad de Veterinaria.
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INFORME TUTOR/A ACADEMICO/A

Nombre y apellidos del alumno/a

Organismo/Institucion/Empresa

Tutor/a académico/a

Departamento

Fecha de realizacién

Desde

hasta

VALORACION DEL ESTUDIANTE

Por favor, valore de 0 (muy deficiente) a 10 (excelente) los siguientes aspectos de la memoria de practicas
externas entregadas por el/la estudiante:

Valoracion
(de 0 a10)

normativa

La memoria estd correctamente escrita, es clara, concisa y rigurosa, ajustandose en extension y formato a la

La memoria incluye los apartados recogidos en la guia orientativa

El/la estudiante demuestra solidez en los conocimientos basicos de la profesion

El/la estudiante posee habilidad para recuperar, gestionar, analizar y sintetizar la informacién

El/la estudiante presenta capacidad de critica y autocritica

El/la estudiante presenta habilidades de iniciacién a la investigacion (dejar en blanco si no procede)

CALIFICACION DEL TUTOR/A ACADEMICO/A (se cumplimenta automaticamente)

OTROS ASPECTOS QUE QUIERA HACER CONSTAR:

CALIFICACION DEL TUTOR/A LABORAL

CALIFICACION FINAL:

0.0

(La calificacion final se otorgara segun establece el Art. 5 del Real Decreto 1125/2003, de 5 de septiembre)

Tutor/a Académico/a
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