
 

                                 
                                                                          

                                         
NOMBRE Y APELLIDOS:  

CATEGORÍA 
PROFESIONAL Y FECHA:  

CARGO EN SU CASO:  
DEPARTAMENTO:  
ÁREA DE 
CONOCIMIENTO:  

GRUPO DE 
INVESTIGACIÓN: 

 

GRUPO DOCENTE  

TELÉFONO:  

CORREO ELECTRÓNICO:  

          LÍNEAS DE INVESTIGACIÓN  

 

PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN 

 
PROYECTOS DE INNOVACIÓN DOCENTE 

PUBLICACIONES/OTRAS ACTIVIDADES 

 


	Text1: Rosa María García Gimeno 
	Text2: Catedrática de Universidad, 2017
	Text3: 
	Text4: Bromatología y Tecnología de los Alimentos 
	Text5: Nutrición y Bromatología de los Alimentos
	Text6: HIBRO AGR-170
	Text7: 064
	Text8: 957-218691
	Text9: rmgarcia@uco.es
	Text10: Desarrollo y aplicación de modelos de predicción del comportamiento microbiano en los alimentos. 
	Text11: Determinación de vida comercial de los alimentos. 
	Text12: Elaboración de software de gestión, predicción y control de calidad y seguridad alimentaria  
	Text13: Evaluación cuantitativa de riesgo microbiano en alimentos mediante modelos predictivos.
	Text14: 
	Text15: ArtiSaneFood: Innovative Bio-interventions and Risk Modelling Approaches for Ensuring Microbial Safety and Quality of Mediterranean Artisanal Fermented Foods. EU Prima Research, and Innovation Action (RIA). Duration 01-06-19 to 31-05-23. Budget: 115.000 €. Staff Researcher. Experimental design and data modelling
	Text16: RTI2018-099195-R-I00: Embutidos fermentados de nueva generación a través de la aplicación de microbiología predictiva y metodologías ómicas (NG-sausaging). Proyectos de I+D de Generación De Conocimiento y Proyectos de I+D+i Retos Investigación 2018. Duration 2019 to 2022. Budget: 135.00€. Staff Researcher. Experimental design and data modelling.
	Text17: P18-RT-1386 Microorganismos Resistentes a los Antibióticos en la Cadena Alimentaria Andaluza: Una Evaluación Cuantitativa del Riesgo Microbiológico en Productos Cárnicos para el desarrollo de estrategias de control en el sector alimentario.(RESISTALI).Principal Researcher (PI): F. Pérez Rodríguez (Universidad de Córdoba). Duration: 1/1/2020 to 31/12/2022. Budget: 106,224 €. Staff Researcher. Experimental design, supervising and data modelling
	Text18: RTI2018-100883-B-I00. Estudio del ecosistema del biofilm de las aceitunas de mesa para su aplicación tecnológica y funcional (TOBE) Proyectos de I+D de Generación De Conocimiento y Proyectos de I+D+i Retos Investigación 2018. PI: F. Arroyo/CSIC. Duration 1/1/2019- 31/12/2022. Budget: 235,000 €. Staff Researcher
	Text19: AT17-5686. Transferencia de un sistema, basado en modelos de microbiología predictiva, para la mejora de la seguridad y calidad microbiológica de los alimentos andaluces. Entidad financiadora: Junta de Andalucía. Duration: Setiembre2019/Mayo 2021. Budget: 50.392,60€. Principal Researcher, management, software design and registration of intellectual property
	Text20: Curso 2024/25. "Investigando un brote alimentario: Detectives de TIA” (Ref 2024-1-3007)
	Text21: Curso 2023/24 "Herramientas audiovisuales de apoyo al aprendizaje teórico-práctico" (ref 2023-2-2001)
	Text22: Curso 2022/23 "Formación docente de profesorado novel"
	Text23: Curso 2022/23 "Innovación en la docencia encaminada hacia prácticas de laboratorio interdisciplinares y su adaptación al contexto industrial en los Grados de CyTA, Veterinaria y CCAA."
	Text24: Curso 2019/20 "Elaboración y aplicación de herramientas de realidad virtual adaptada al espacio europeo de enseñanza superior, “desdibujando las paredes de las aulas "(Ref. 2019-1-2012)
	Text25: - García-Gimeno, R. M., Palomo-Manzano, E., & Posada-Izquierdo, G. D. (2024). Salmonella Inactivation Model by UV-C Light Treatment in Chicken Breast. Microorganisms, 12(9), 1805. https://doi.org/10.3390/microorganisms12091805
	Text26: - Bolívar, A., Saiz-Abajo, M. J., García-Gimeno, R., Petri-Ortega, E., Díez-Leturia, M., González, D., Vitas, A. I., & Pérez-Rodríguez, F. (2022). Cross contamination of Escherichia coli O157:H7 in fresh-cut leafy vegetables: Derivation of a food safety objective and other risk management metrics. Food Control, 147, 109599. https://doi.org/10.1016/j.foodcont.2022.109599
	Text27: - Posada-Izquierdo, G. D., Mazón-Villegas, B., Redondo-Solano, M., Huete-Soto, A., Víquez-Barrantes, D., Valero, A., Fallas-Jiménez, P., & García-Gimeno, R. M. (2021). Modelling the Effect of Salt Concentration on the Fate of Listeria monocytogenes Isolated from Costa Rican Fresh Cheeses. Foods, 10(8), 1722. https://doi.org/10.3390/foods10081722
	Text28: - Possas, A., Pérez-Rodríguez, F., Tarlak, F., & García-Gimeno, R. M. (2020). Quantifying and modelling the inactivation of Listeria monocytogenes by electrolyzed water on food contact surfaces. Journal Of Food Engineering, 290, 110287. https://doi.org/10.1016/j.jfoodeng.2020.110287 
	Text29: - Cubero González, S.; Possas, A.; Carrasco, E.; Valero, A.; Bolívar, A.; Posada-Izquierdo, G. D.; García-Gimeno, RM; Zurera, G; Pérez-Rodríguez, F. (2019). “MicroHibro”: A software tool f or predictive microbiology and microbial risk assessment in foods. International Journal of Food Microbiology. 290: 226-236.


